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Allgemeine Informationen

Kundendienst bzw. Ersatzteilanforderung
Osterreich (Zentrale)

LOHBERGER Heiz u. Kochgeréate Technologie GmbH
Landstrale 19, 5231 Schalchen

Telefon: 07742/ 5211-0
Telefax: 07742/ 5211-109
Email: kundendienst@Ilohberger.com

Wir sind erreichbar:
Mo. bis Do.: von 0730 Uhr bis 129 Uhr / von 13% Uhr bis 179 Uhr
Fr.: von 0730 Uhr bis 12% Uhr

AuBerhalb der Biirodffnungszeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche bitte
per Fax oder Email mit.

Bitte beachten:

Damit unser Kundendienst Reparaturen bzw. Ersatzteillieferungen
prompt und zu lhrer Zufriedenheit erledigen kann, bendtigen wir von
Ihnen folgende Informationen:

Ihre genaue Anschrift

Ihre Telefon- und ggf. Faxnummer bzw. E-Mail Adresse

Die genaue Geréatebezeichnung (siehe Typenschild)

Wann kann der Kundendienst Sie besuchen?

Das Kaufdatum

Eine méglichst detaillierte Beschreibung des Problems oder
Ihres Servicewunsches

7. Halten Sie bitte Ihre Herd-Rechnung bereit

So helfen Sie uns, unnétigen Zeit- und Kostenaufwand zu vermeiden
und auch fir Sie effizienter zu arbeiten.

DO wh =

Ein Tipp:

Ubertragen Sie vor dem Aufstellen und AnschlieRen des Gerétes die
Angaben vom Typenschild in die nachstehende Tabelle!

Wichtig:

Bitte lesen Sie, bevor Sie lhren Herd in Betrieb nehmen, die Informati-
onen in diesem Heft sorgféltig durch. Sie finden hier wichtige Hinweise
in punkto Sicherheit, Gebrauch, Pflege und Wartung des Gerates
damit Sie lange Freude an Ihrem Herd haben.

Sollte einmal eine Stérung auftreten, sehen Sie bitte erst im Kapitel
,otorung — Ursachen - Behebung® nach. Kleinere Stérungen kénnen
Sie oft selbst beheben. Sie sparen dadurch unndtige Servicekosten.

Bewahren Sie diese Anleitung sorgféltig auf. Sollte sie verloren gehen,
so senden wir lhnen gerne eine neue zu. Vor Anschluss des Herdes
an den Schornstein ist der zustandige Schornsteinfegermeister zu
informieren.

Die LOHBERGER Garantie

Diese Garantiebedingungen gelten in allen europdischen Landern, in denen
Herde von LOHBERGER durch ortsansassige Fachhandler vertrieben werden.
Garantieanspriiche sind grundsétzlich an einen ortsansassigen Fachhandler,
bzw. den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, zu richten.

Garantie

Grundsatzlich gewahrt LOHBERGER fiir nachweisbare Material- oder Ferti-
gungsfehler 3 Jahre Vollgarantie. Ausgenommen von dieser Regelung sind
lediglich Verschleilteile (z.B. Schamotte und Roste) sowie elektrische Bautei-
le. Der Garantieanspruch endet jedenfalls finf Jahre nach Fertigung des
Gerates.

Fir manche Typen und Teile gibt es bestimmte Einschrankungen: bei Geréaten
mit Zentralheizeinsatz ist die Garantie entweder von der fachgerechten Mon-
tage einer Ricklaufanhebung oder dem Einbau eines Armaturenschrankes
(AME .4) abhéngig.

Der Garantiebeginn

Garantiebeginn ist der Zeitpunkt der Ubergabe des Gerétes an Sie als
,Verbraucher. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung mit Garantie-
Abschnitt bitte stets mit der Rechnung auf. Voraussetzung fiir unsere Garan-
tiepflicht ist, dass das Gerét nach unseren Anweisungen und den geltenden
O-/DIN-Normen montiert und angeschlossen ist und nach unserer Anleitung
sachgeméaR bedient und fachgerecht gewartet wurde.

Die Reparaturen

Wir priifen Ihr Gerét sorgféltig und ermitteln, ob der Garantieanspruch zu
Recht besteht. Wenn ja, entscheiden wir, auf welche Art der Mangel behoben
werden soll. Im Falle einer Reparatur sorgen wir fiir eine fachgerechte Ausfih-
rung vor Ort oder in unserem Werk. Dadurch wird der durch die Ubergabe
festgelegte Garantiebeginn nicht beeinflusst; ist es notwendig, das Geréat
auszutauschen, beginnt die Garantiezeit erneut zu laufen. Wenn Sie Ihr Geréat
zur Reparatur einschicken, legen Sie bitte den Kaufnachweis bei.

Die Kosten

Fir die Dauer der Garantie ibernimmt LOHBERGER samtliche Kosten. Wenn
wir entscheiden, dass die Reparatur lhres Gerates zweckméaRigerweise in
unserem Werk stattfinden soll, dann gehen die Transportkosten sowie die
Verantwortung fiir den Transport zu lhren Lasten.

Haftungsausschluss

Fir das Abhandenkommen oder die Beschadigung eines Gerétes durch
Diebstahl, Feuer, Vandalismus oder ahnliche Ursachen, kdnnen wir keine
Haftung (ibernehmen. Auch mittelbare oder unmittelbare Schéden, die durch
ein geliefertes Gerat verursacht werden oder die bei der Lieferung eines
Gerétes entstehen, sind von der Haftung ausgeschlossen, es sei denn, dass
die Lieferung durch LOHBERGER oder ein durch LOHBERGER beauftragtes
Transportunternehmen erfolgt ist.

Fir Schéden, die aufgrund chemischer oder elektrochemischer Einwirkungen
(z.B. Schadstoffe in der Verbrennungsluft, nicht VDI- gerechte Beschaffenheit
des Heizungswassers — z.B.: ,Verkalkung®, etc.) oder durch nicht den techni-
schen Regeln bzw. den LOHBERGER - Unterlagen entsprechende Installation
entstehen, kdnnen wir keine Haftung tibernehmen.

Fur sichtbare Lack- und Emailschaden, die auf Herstellungsfehler zurlickzu-
fiihren sind, kommen wir nur dann auf, wenn uns diese Méngel innerhalb von
14 Tagen nach Ubergabe des Gerates schriftlich bekannt gegeben werden.

Anderungen oder Eingriffe am Gerét durch Personen, die von uns
dafur nicht autorisiert sind, haben das Erléschen unserer Garan-
tiepflicht zur Folge. Einregulierungs- und Umstellungsarbeiten
sind grundsétzlich kostenpflichtig.
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Allgemeine Hinweise

Die Herde der Serie VARIOILINE werden nach heutigem Stand der Technik gebaut und entsprechen fiir den Brennstoff Holz den Anforderungen
folgender Normen und Vorschriften:
e Europaische Norm EN 12815, die ONORM M 7550, die Deutsche Industrienorm DIN 18882, DIN Plus, und BIMSCH.

e Vereinbarung zwischen Bund und Landern gemaR Art. 15a B-VG die Einsparung von Energie vom Juni 1995 (Osterreich).
e  Sonderbestimmungen in Bezug auf Wirkungsgrad und SchadstoffausstoB geltend in Regensburg und Stuttgart.

Wichtige Hinweise

Beachten Sie bitte, dass jedes Gerat nur dann gut funktioniert, wenn es richtig bedient und gepflegt wird. Voraussetzung fiir groBe Zuverlassigkeit,
hohe Wirtschaftlichkeit, schadstoffarmen Abbrand und lange Lebensdauer ist die Einhaltung folgender wichtiger Regeln:

Der Herd darf nicht veréndert werden, aufer durch von uns
angebotene, geprifte Original-Zubehdrteile oder durch von unse-
rem Werkskundendienst ausgefiihrte Arbeiten.

Nur Einbau von Original-Ersatzteilen, welche Sie von lhrem
Héndler oder auch direkt von uns beziehen kdnnen.

Fachgerechte, ordentliche Aufstellung durch einen Fachmann
unter Einhaltung der am Aufstellort geltenden Vorschriften und Be-
stimmungen. Beachtung der Hinweise in der Aufstellungs- und
Bedienungsanleitung sowie Beiziehung des zusténdigen Schorn-
steinfegers zur Beurteilung baulicher oder technischer Umsténde.

SachgeméRe Bedienung durch Beachtung der Angaben in der
Aufstellungs- und Bedienungsanleitung sowie der Hinweise auf Si-
cherheit und Umweltschutz

Richtiger Brennstoff durch Verwendung von umweltvertraglichen,
qualitativ hochwertigen und trockenen Sorten. (Siehe Brennstoffe
Seite 18)

Wartung und Pflege in regelmaRigen Abstanden. Unterbleibt
diese, mehren sich automatisch Fehlfunktionen, Storungen und
Schaden und verursachen dadurch Arger und Kosten. VerschleiR3-
teile (z.B. Dichtungen), thermisch hoch belastete Teile (Schamott,
Gussteile) oder zu Bruch gegangene Herdteile sind mdglichst
rasch zu ermeuern bzw. auszuwechseln.

Regelméafige Reinigung des Herdes, der Rauchgasziige, des
Verbindungsstiicks und des Schornsteins.

Vorsicht: der Schornstein kann verstopfen, wenn der Herd nach
einer langeren Betriebsunterbrechung wieder angeheizt wird.
Bevor Sie den Herd in Betrieb nehmen, lassen Sie den Schorn-
stein durch einen Fachmann (Schornsteinfeger) tberprifen.

Heizen Sie in den ersten 2-3 Tagen mit geringer Leistung.
Dadurch trocknet die Ausmauerung des Herdes langsam durch
und halt viel l&nger! Beim Heizbetrieb in den ersten Tagen ist es
moglich, dass die Schamott-Verkleidung Spannungsrisse be-
kommt. Die Heizfunktion ist dadurch aber nicht beeintrachtigt.

Anheizklappe nur zum Anheizen 6ffnen - Heiz- und Aschentir
stets geschlossen halten. Vermeiden Sie das Uberhitzen des Her-
des (z.B. rotgllihende Stahlkochplatte). Dadurch entstehende
Schéaden sind von der Garantieleistung ausgenommen!

Ausreichende Zufuhr von Frischluft wahrend des Heizbetriebes
in den Aufstellungsraum! Es muss ein mindestens 0,8-facher Luft-
wechsel pro Stunde durch eine dauerhafte und sichere Belliftung
des Raumes gewahrleistet sein. Bei dicht schliefenden Fenstern
und Tiren oder aber wenn andere Geréate, wie Dunstabzughaube,
Waschetrockner, Ventilator 0. &. dem Raum, in dem der Herd auf-
gestellt ist, Luft entziehen, muss unter Umstanden Verbrennungs-
luft (Frischluft) von aulen zugefiihrt werden.

Betreiben Sie unsere Herde mit Zentralheizeinsatz (Sonder-
ausstattung) nur mit einer Ricklaufanhebung (thermisches
Ventil, motorgesteuertes Mischventil). Schaden, die auf eine feh-
lende Ricklaufanhebung zurlickzufihren sind, sind von der Ge-
wahrleistung ausgeschlossen!

Richtiges Verhalten bei Kamin- und Schornsteinbrénden:
Herdtiren geschlossen halten und Luftregler auf 0 stellen! Ver-
suchen Sie niemals, den Schornsteinbrand durch Einbringen von
Wasser zu Idschen. Durch den schlagartig entstehenden Wasser-
dampf kann der Schornstein bersten.

! Notfalls Rufen Sie die Feuerwehr tber die Notrufnummer!

Sicherheitshinweise

Beim Aufstellen und im Betrieb

Arbeiten Sie beim Aufstellen des Herdes mit der Bedienungs-
anleitung und beachten Sie die einzelnen Punkte.

Berlicksichtigen Sie die Sicherheitsabstande beim Aufstellen des
Herdes.

Die Dichtheit des Rauchrohranschlusses Uberprifen.

Kontrollieren Sie den Herd auf Beschadigungen (z.B. Glaser).

Achten Sie darauf, dass nie mehr Holz eingelegt wird als fiir die
Nennheizleistung notwendig ist (ca. 1-2 kg).

Beim Nachlegen die Tiire langsam 6ffnen, erst die Rauchgase
abziehen lassen, damit vermeiden sie ein Entweichen der Rauch-
gase in den Raum.

Bedenken Sie, dass einige Bauteile am Herd (Abgasrohr, Fuilltir,
Griffe usw.) im Heizbetrieb heil werden und eine Verbrennungsge-
fahr darstellen.

Besonders bei Kleinkindern ist darauf zu achten, dass sie nicht in
Gefahr geraten!

Den Herd nicht wahrend des Heizens absperren, es besteht Ver-
puffungsgefahr.

Kochflache
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Uberhitzte Fette und Ole kdnnen sich selbst entziinden, Speisen
mit Fetten und Olen, z.B. Pommes frites, nur unter Aufsicht zube-
reiten. Entziindete Fette und Ole nie mit Wasser |6schen! Deckel
auflegen und Topf von der heiflen Kochstelle ziehen.




o Bei Beschadigungen oder Bruch des Ceran® Glaskeramikkochfel-
des das Gerat auBer Betrieb setzen.

o Keine Alufolie oder Kunststoffe auf die Kochflache legen.

o Keine brennbaren oder entziindbaren Gegenstande auf die Koch-
flache legen, die bei Inbetriebnahme des Gerates eine Gefahr aus-
I6sen kdnnen.

Bratrohr

e Bei Arbeiten im heiBen Bratrohr besteht Verbrennungsgefahr!
Verwenden Sie Topflappen, Handschuhe oder ahnliches.

e Im Bratrohr keine Gegenstande aufbewahren, die bei Inbetrieb-
nahme des Gerates eine Gefahr auslosen kdnnen.

e Vorsicht beim Offnen der Bratrohrtiire. Beugen Sie sich nicht sofort
uber die gedffnete Bratrohrtiire. Beim Offnen strdmt ein Schwall
heier Luft oder auch Wasserdampf aus der Tiréffnung.

o Bratrohrtir bei Zubereitungen im Bratrohr immer véllig schliefien.

Geratebeschreibung

Module

Feuerraum, Brennraum F,

Der Brennraum erfiillt dank bewahrtem JETIFIRE - System und ge-
trennt regelbarer Primarluft und Sekundarluft die in der "Vereinbarung
zwischen dem Bund und den Landern gemaR Art. 15a B-VG (iber die
Einsparung von Energie" festgelegten strengsten Osterreichischen
Vorschriften. Weiters die Européische Norm EN 12815, die ONORM M
7550, die Deutsche Industrienorm DIN 18882, DIN Plus, BIMSCH,
sowie die in Regensburg und Stuttgart geltenden Sonderbestimmun-
gen in Bezug auf Wirkungsgrad und Schadstoffausstol.

Bratrohr B, B,

Alle Bratrohren sind mit Backblech und Grillrost ausgestattet, die seitli-
chen Backblechtrager verfligen Uber 4 Einschubhdhen. Das Bratrohr
ist innen voll emailliert und daher leicht zu reinigen (Hinweise zur
Reinigung auf Seite 20).

Die Bratrohre wird vom heien Luftstrom umstromt. Der verschlungene
Weg der Rauchgasfilhrung garantiert eine gleichméRige Temperatur-
verteilung auf der Herdplatte (Stahl oder CERAN®) und im Bratrohr,
ebenso wie die kontinuierliche Warmeabstrahlung an die Umgebung.
Bratrohren gibt es in zwei Groen (Backblechmafie: 30x40cm oder
35x40cm).

ACHTUNG! Ihr Bratrohr erreicht Temperaturen von bis zu 400°C!

Zum Braten und Backen ist das Bratrohr vorzuheizen, um eine gleich-
méaRige Temperaturverteilung zu erzielen.

Um eine Bratrohrtemperatur von etwa 250°C halten zu konnen, ist ein
lebhaftes Feuer nétig. Trockenes Buchenholz eignet sich dazu sehr
gut.

Bratrohrthermometer

Das Thermometer im Schauglas der Bratrohr-
tir hat einen Anzeigenbereich von 0 — 400°C.
Die Temperatur-Markierungen sind Richtwerte
zum Backen und Braten und kénnen von Fall
zu Fall geringfiigig abweichen.

Nachbrennmodul N;

Ist kein Bratrohr gewlinscht oder aus Platzgriinden nicht méglich, wird
stattdessen ein Nachbrennmodul angebaut.

In diesem Modul findet ein Teil der Nachverbrennung statt, um eine
saubere Verbrennung und einen hdheren Wirkungsgrad zu erreichen.

Unterbau mit Brennstofflade

Fur Ihre Stabilitat ist die LOHBERGER Brennstofflade beriihmt - neu
ist, dass sie noch gerdumiger geworden ist, da sie nun auch den So-
ckelraum vollstandig ausnitzt.

Herdrahmen (verstellbar bei CLASSIC)

Bei CLASSIC ist der Herdrahmen verstellbar auf dem Gerat montiert.
Das bedeutet fir Sie, dass Sie, bei Ein- oder Anbau des Geréates an/in
eine Kiichenzeile sowohl den Herdrahmen bindig mit der Arbeitsplat-
te, als auch die Vorderfront biindig mit der Kiichenfront abschliefen
kénnen. Der Uberstand betragt maximal 3cm.

Herdplatte

lhr Herd ist entweder mit einer nostalgisch anmutenden, plan geschlif-
fenen Stahlplatte oder mit einem original CERAN® Glaskeramikkoch-
feld ausgestattet.

Seitenwand

Je nach Erfordernis hat Ihr Gerat 1 (2) Standardseitenwand (-wénde)
und/oder 1 (2) brandschutzgepriifte Seitenwand (-wénde).

Die Brandschutzseitenwand enthélt ein feuerpolizeilich vorgeschrie-
benes (und gepriiftes) Isolierelement zum Einbau zwischen Herd und
brennbaren Anbauten (Klichenmébel). Die Geréatebreite erhdht sich bei
Verwendung der Brandschutzseite gegentiber dem Standardgerat um
50 mm pro Brandschutzseitenwand.
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CLASSIC Combi

@

Herdstangenstitze

Herdstange

Herdrahmen Vorderteil

AN

Kochplatte Bratrohr
(bei CERAN® Glaskeramik-
kochfeld Position 4+5)

Kochplatte Feuerraum
(bei CERAN® Glaskeramik-
kochfeld Position 4+5)

6 Herdrahmen Riickteil

7 Herdrahmen Seitenteil

8+20 Seitenwand

9 Schieber: Rostrittelung

10 Heiztlrgriff

11 Heiztlrglas (Sonderausfiihrung)
12 Heiztlr komplett

Seite 6

13 Drehknopf fiir Sekundarluft
14 Aschentlr komplett

15 Drehknopf fiir Priméarluft
16+19  Sockelblende seitlich

17 Sockelblende vorne

18 Brennstoffladenblende

21 Putztir komplett

22 Bratrohrtir komplett

23 Bratrohrschauglas komplett
24 Bratrohrtirgriff

25

Schieber: Anheizklappe

Anheizklappe

JETIFIRE - Flammbiindelplatte

Seitengitter Bratrohr

Stehrost

Heiztirschutz bzw.
Heiztlirglas (Sonderausfiihrung)

6 Aschenlade

7 Kugelschnapper

8 Rost

9 Bratrohrschauglas komplett
10 Bratrohrthermometer
11 Bratrohrtiirscharnier

12 Fligelmutter

13 Brennstoffladenschiene
14 Putzdeckel

15 Dichtschnur Putzdeckel
16 Backblech

17 Grillrost




CLASSIC Mono

1 Kochplatte

2 Seitentlir komplett

CLASSIC Einbau

3 Flugelmutter
4 Putzdeckel komplett
SALZBURG

o
'\_2J @
1 Sockel- und Brennstoffladenblende sind

2 vom Kunden zu beschaffen (z.B. Holz-
blenden an Kiiche angepasst)

3 FuB komplett

4 Seitenwand Einbau
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Herdrahmen SALZBURG

Schieber: Anheizklappe SALZBURG

Herdstange komplett SALZBURG

Schieber: Rostrittelung SALZBURG

Heiztiirgriff SALZBURG

Sockelblende vorne seitlich SALZBURG

Brennstofflade SALZBURG

1
2
3
4
5
6
7
8

Brennstoffladengriff SALZBURG

©

Bratrohrgriff SALZBURG

—_
o

Schild LOHBERGER

—_
—_

Gussfull SALZBURG

—_
N

Seitenwand SALZBURG




Gerate-Abmessungen (inem)

CLASSIC Mono

CLASSIC Combi
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Code F1+N1 F2+N2 F1+B1 F1+B2 F2+B1 F2+B2
Breite A 40 (50)* 50 (60)* 70 (80)* 75 (85) 75 (85) 80 (90)*
Rauchrohranschluss hinten Seitenabstand B 8 (13)* 10,5 (15,5)
Rauchrohranschluss oben Seitenabstand C 10 (15)* 12 (17)*
* Male in Klammer bezogen auf die Ausflihrung mit Brandschutz! Beispiel: Herdrahmentiberstand vorne = 0 cm (hinten 3 cm) >Rauch-

*k

Fkk

SALZBURG Mono

Rauchrohranschlusshéhe bezogen auf eine Herdhdhe von 85 cm!
MaRe abhangig von der Herdrahmenverstellung (0-3 cm)!

rohranschlussmaB seitlich =18 cm
- Abstand Aufstellwand zu Herdrlickwand = 6 cm

SALZBURG Combi

- 65 - B A | - 65 -
- 19,5 - - 18,5 o - 19,5 - ﬁ
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T 75,0 2 | <
l J il i
C 18,5
N ™
1 ) Y
18 19,5
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! C } 2 O
Pl e T o a =
-] -]
LM 40 LM 50 LC 70 LC75A LC75B LC 80
Code F1+N1 F2+N2 F1+B1 F1+B2 F2+B1 F2+B2

Breite A 50 60 80 85 85 90
Rauchrohranschluss hinten Seitenabstand B 13 15,5
Rauchrohranschluss oben Seitenabstand C 15 17
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Technische Daten

LM 40 LM 50 LC 70 LC75A LC75B LC 80
F1+N1 F2+N2 F1+B1 F1+B2 F2+B1 F2+B2
Fllltaréffnung Breite x Hohe mm 135 x 245 185 x 245 135 x 245 135 x 245 185 x 245 185 x 245
Fallraum Tiefe x Breite mm 355x150  355x200  355x150  355x150  355x200  355x200
Brennstofffillhdhe mm 100 100 100 100 100 100
. . , 320x290x 370x290x 320x290x 370 x 290 x
Bratrohr Breite x Hohe x Tiefe mm 410 410 410 410
Breite x Tiefe mm 357x507  457x507  657x507  707x507  707x507 757 x 507
Kochflache
Flache (m?) m? 0,180 0,231 0,333 0,358 0,358 0,384
Aschenlade Inhalt Liter 4,5 6,2 4,5 4,5 6,2 6,2
Brennstofflade Inhalt Liter 13,4 20 33,2 36,5 36,5 39,8
Backblech Breite x Tiefe mm - - 300x400  350x400  300x400 350 x400
Grillrost Breite x Tiefe mm - - 300x400  350x400  300x400 350 x400
Gewicht kg ca. 170 ca. 190 ca. 230 ca. 240 ca. 240 ca. 250
Leistungsangaben
Daten zur Schornsteinberechnung (nach DIN 4705)
_ 5,0 7,0 7,0
Gesamtheizleistung Holz kW 4,0 70-80* 6,0 6,0 80-100* 80-100*
o Raumheizung kW 3 4 4
Heizleistung *
Wasserheizung kW - 4-5 4-6 4-6
o ca. 260 ca. 220 ca. 220
Abgastemperatur Holz C ca. 260 ca. 170-230 * ca. 210 ca. 220 ca. 150-190 * ca. 150-190 *
6,5 7 7
Abgasmassenstrom Holz gls 6,5 8+ 6 7 85 85
Notwendiger . 0,10 0,11 0,11
Forderdruck bei NWL mbar 010 gq2lo5+ 012 012 g42.015* 012-015*
Betriebsdruck * Max bar 3 3 3
Betriebstemperatur * Max °C 95 - 95 95
Raumheizvermogen 0 9unstigen /weniger gunstigen 124174148 116/69/47 148 /86 /59
/ unglinstigen Heizbedingungen
Die angegebenen Rauminhalte gelten nach DIN 18893 fiir Rdume die nicht der Warmeschutzverordnung entsprechen.
Fur Rdume mit den oben genannten Rauminhalten, die der Warmeschutzverordnung entsprechen, sind geringere Leistungen erforderlich.
* .. diese Angaben beziehen sich auf Herde mit eingebauten Zentralheizeinsatz (als Sonderausstattung)
Montagearbeiten
Vor dem Herunterheben des Herdes von der Transportpalette sind folgende Arbeits-  paletten- Befestigungsschyaube; ! y d
schritte durchzufiihren: entfernen und Gerat zum A1 | 11 | 1
Aufstellungsort transportieren i i
1. Brennstofflade herausnehmen B\.‘/1 |
2. Transportsicherungen entfernen (2 Stiick) paLy
3. Schrauben aus hinterem Versteifungswinkel entfernen ( *) RN
4. Falls vorhanden, Transportgurte (Zubehdr) an den 4 Befestigungsmoglichkeiten
im Sockelbereich anbringen
Transport und Geréateaufstellung:
1. Geréat zum Aufstellort transportieren. Transportgurte (Zubehdr) anschlieRend : v
wieder entfernen. b 1l
2. Herdrahmenvorsprung und Herdhohe (siehe Verstellmdglichkeiten auf Seite :
11) einstellen. AN 4 N
3. Abgasanschluss durchfiihren
4. Herd vorsichtig ganz an die Wand stellen. *‘T{ - — - i**

Mit herausgedrehten Nivellierfiilichen den Herd vorsichtig bewegen, damit das
Gerét nicht beschadigt wird.
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Aufstellen und Anschliel3en

®

Wenden Sie sich bei diesbeziiglichen Fragen unbedingt vor der Gerateaufstellung an den zusténdigen Schornsteinfeger.

Bei der Aufstellung des Herdes sind die am Aufstellort geltenden bau- und feuerpolizeilichen Vorschriften und Bestimmungen zu beachten.

Achten Sie auf waagrechten und rittelfreien Stand des Herdes.

Rund um den Herd ist _(’\
geniigend  Abstand zu
brennbaren Gegenstanden q

(Holzverkleidung,  Mabel,
Vorhédnge u. dgl.) einzuhal-

ten. Die Wande im Bereich ] et
des Herdes sind in voller

Hohe der Wande und in ei-

ner Breite von mind. 50 cm

nach beiden Seiten bzw.

nach vorne Uber die Feuer- LW
statte hinaus brandbestan-

dig auszufiihren.

Der Sicherheitsabstand bei zu schiitzenden Gegenstinden (z.B.
brennbare Wande, Wande mit brennbaren Bestandteilen, Kiichen-
hochschranke und tragende Wande aus Stahlbeton) ist mindestens
20 c¢m. Beim MONO-Gerat (LM 50-Z, ohne Bratrohr) ist auf der
Rauchrohranschlussseite ein Sicherheitsabstand von mindestens
30 cm einzuhalten.

™ ]

.
LI

—

20 20
=] * [
O -O
= L Se—

Bei Anbau an brennbare Materialien bzw. Einbau in eine Kiichen-
zeile oder Anbau an einen E-Herd oder ein anderes Gerét ist eine
Brandschutzseitenwand VBS (+50 mm) vorzusehen. Ausgenom-
men hiervon ist die Einbauvariante der Serie CLASSIC. Diese Ge-
rate sind bereits mit zweiseitigem Brandschutz ausgestattet und
kénnen direkt in die Kiichenzeile integriert werden.

Maximale Hohe der angebauten Einrichtungsgegenstande ent-
spricht hierbei der Herdhdhe (Standardherd 85 cm).

®

Die Lohberger Brandschutzeinheiten VBS sind nur in
Verbindung mit einem Lohberger VARIOILINE Geréat
gepruft!
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Bei einem brennbaren Boden (Holz-, Kunststoff-, Teppichboden,...)
ist eine Bodenplatte aus Stahl, Kupfer oder einem anderen nicht
brennbaren Material zu verwenden. Diese Unterlage muss den
Herdgrundriss mind. 5 cm, auf der Bedienungsseite mind. 30 cm
Uberragen.

Uberbauten

Ein Mindestabstand von 75 cm ist einzuhalten und fiir ausreichen-
de Hinterliiftung der Hangekasten ist zu sorgen, um Stauwarme zu
vermeiden.

T

mind. 60cm mind. 75cm

=

L-2-

Bei der Abgasrohrverlegung sind folgende Mindestabstande zu
brennbaren Baustoffen einzuhalten: Wandabstand 20 cm, Decken-
abstand 40 cm.



Verstellmoglichkeiten

Geratehohe

Mit den 4 Nivellierfiichen (verstellbar mit dem mitgelieferten Univer-
salschlussel) ist ein Ausgleichen an Unebenheiten des Fullbodens
sowie eine Anpassung an andere Gerate oder Kiichenanbauten mog-
lich.

Herdrahmen (nur CLASSIC)

Bei Ausflhrung CLASSIC ist der Herdrahmen verstellbar auf dem
Gerat montiert. Bei Ein- oder Anbau des Gerates an/in eine Kiichen-
zeile sowohl den Herdrahmen biindig mit der Arbeitsplatte, als auch
die Vorderfront biindig mit der Kiichenfront abschlieBen lassen kon-
nen. Der Uberstand betragt maximal 3 cm.

= Betatigungsgriffe fir Rostrittelung und Anheizklappe herauszie-
hen. (Seite 6, Pos. 4+9)

= Die Innensechskantschrauben der Betétigungsgriffe (Unterseite)
leicht 16sen und anschlie®end auf den gewlinschten Herdrahmen-
Uberstand herausdrehen.
Beispiel:

HerdrahmenUberstand = 2 cm - die Betétigungsgriffe um 2 cm
herausdrehen.

= Eventuell muss bei den Betatigungsgriffen der Gewindestift auf die
zweite Befestigung gewechselt werden.

Befestigung

= Die Innensechskantschrauben der Betatigungsgriffe festziehen.
Hierbei besonders auf das vollstandige schlieBen der Anheizklappe
bei eingeschobenen Betatigungsgriff achten!

= Kochplatte(n) abnehmen und die Herdrahmenbefestigungs-
schrauben (10 Stiick) lockern.

= Herdrahmen richtig positionieren, Herdrahmenbefestigungs-
schrauben (10 Stiick) wieder anziehen.

= Kochplatte(n) auflegen.

Brennstoffladenblende (nur Einbauvariante)

i ©

J":’ g cooooooo
=

Die Brennstoffladenblende (Holz) wird am oberen Befestigungswinkel
der Brennstofflade befestigt.

N
15 L

L | zu
- 07

93-253
850-920

—

. -—
_|243.313

50-220

Brennstoffladenblendenh6he von 93 — 253 mm (abhéangig von der
tatséchlichen Gerdtehdhe und dem gewlinschten Bodenabstand)
wahlbar.

Beispiel:
Eingestelle Geratehdhe 910 mm
Korpushohe 607 mm
- Kiichensockelh6he 150 mm
= Brennstoffladenblendenhdhe 153 mm

Die Brennstoffladenblendenbreite wird durch das SpaltmaR der
Kiichenfront bestimmt.

Beispiel:
Geratebreite 800 mm
KiichenspaltmaR (2x) 6 mm
= Brennstoffladenblendenbreite 794 mm
Sockelblende (nur Einbauvariante)
oL 15 & o i
- ‘ﬂ. LI
o g 8
- 5 po3 S
__________________ oooooooo 4 '_.l
-
50-65 | |, =

Die Sockelblende (Holz) wird an 2 Blechlaschen der Brennstofflade
befestigt (je 2 Schrauben).

Sockelblendenhthe von 170 — 240 mm (abhéngig von der tats&chli-
chen Gerétehohe) wahlbar.

Sockelblendenbreite = Geratebreite — ca. 3 mm

Sockelriicksprung

Zum Verstellen des Sockelrlicksprunges die Befestigungsschrauben
der Blechlaschen lockern, gewlnschte Sockeltiefe (50 — 65 mm)
einstellen und Schrauben wieder festschrauben.
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Abgasanschluss

@ Wenden Sie sich vor dem Schornsteinanschluss unbedingt an den zustandigen Schornsteinfeger!

Ein stérungsfreier und wirtschaftlicher Betrieb ist gewahrleistet, wenn
alle fiir eine gute Verbrennung notwendigen Faktoren gegeben sind:

Der Schornstein

o Ausfihrung und Zustand den am Aufstellort geltenden Vorschriften
entsprechend.

o Vor dem Anschluss auf mégliche Fehler und Mé&ngel untersuchen.

o Wirksame Schornsteinhdhe von 5 m (von Kochplatte bis zur
Schornsteinmiindung). Bei einer geringeren Hohe ist der Herd mit
einem, wenigstens 1 m langem, senkrechtem Abgasrohr anzu-
schlieen. Von einem Anschluss an einen Schornstein mit weniger
als 4 m wirksamer Hohe ist abzuraten.

o (Cleichbleibender, quadratischer oder runder Innenquerschnitt,
gegen Abkihlung isoliert.

o Schornsteine aus Fertigteilen sind zu bevorzugen.

o Beurteilung der gesamten Abgasanlage nach DIN 4705 Teil 1 und

2, bei einer Mehrfachbelegung des Schornsteins nach Teil 3.
Wenden Sie sich bei diesbezlglichen Fragen unbedingt an den zu-
standigen Schornsteinfeger.

Verbindung Herd — Schornstein

Das Abgasrohr ist die Verbindung zwischen Herd und Schornstein. Bei
seiner Verlegung sind ebenfalls einige Hinweise zu beachten:

e Durchmesser des Abgasrohres darf zum Schornstein hin nicht
reduziert werden.

e Das Rohr darf nicht in den Schornstein hineinragen.

o Senkrecht filhrende, nicht isolierte Abgasrohre dirfen nicht langer
als 125 cm sein.

o Waagrechte Abgasrohrstrecken dirfen nicht langer als 100 cm
sein.

e Das Abgasrohr darf zum Schornstein hin nicht abfallen, sondern
muss leicht ansteigen.

o Die Verbindung zwischen Herd und Schornstein muss stabil und
dicht sein. Besonders die Einbindung in das Mauerwerk des
Schornsteins ist dauerhaft und dicht auszubilden.

Der notwendige FOrderdruck ("Kaminzug")

Der in lhrem Kamin herrschende Unterdruck, gemessen in ,mbar” ist
ein ,MaRk" fiir die Leistungsfahigkeit Ihres Kamins. Der fiir lhren Herd
notwendige Forderdruck ist in der Tabelle "Technische Daten" auf
Seite 11 und im Typenschild des Herdes ersichtlich.

Bei neuen Kaminen kénnen Sie sich auf die Angaben (Berechnungen)
des Herstellers verlassen, bei alteren Kaminen hilft Innen Ihr Schorn-
steinfeger.

= Ein zu geringer Forderdruck wirde zu einer unvollstandigen Ver-
brennung flihren und somit eine erhéhte Ruf und Teerbildung im
Herd und im Schornstein bewirken.

= Ein zu starker Forderdruck hingegen wiirde die Verbrennung
beschleunigen, zu hohen Abgastemperaturen fiinren (Beschadi-
gung des Gerétes) und den Brennstoffverbrauch enorm steigern.

Schematische Darstellung Abgasanschluss

@®
Richtige Beschaffenheit des
Schornsteins:  Durch gute

Warmeisolierung, glatte inne-
re Oberflache, Dichtheit.

@

Richtige Dimensionierung des
Schornsteins: ~ Querschnitt
und wirksame Hohe missen
fir die vorgesehenen Brenn-
stoffe und Belastungen be-
rechnet sein.

®

Richtiger Anschluss des Ab-
gasrohres: Dichtheit, keine
Querschnittsverengung, zum
Schornstein hin leicht anstei-
gend, nicht in den Schorn-
stein hinein ragend.

@

Bei Mehrfachbelegung des
Schornsteins: Mindestab-
stand von 60 cm einhalten.

®

Unbeniitzte Anschlussoffnun-
gen sind mit Verschlussde-
ckeln abzudichten.

® ®
Kehr- und Reinigungsdffnun-

gen, meist in Keller- oder
Dachgeschossen angeordnet, ®
sind stets geschlossen zu i
halten. Dichtungen von Zeit
zu Zeit kontrollieren, bei Be-
darf erneuern!

/ A LS LS e

Abgasanschluss -
Umstellung

StandardmaRig werden alle Gerate fir Anschluss hinten geliefert.
Die Geréte sind jedoch werkseitig fur Anschluss seitlich vorbereitet.
Allerdings bendtigen Sie fir den nachtréglichen Umbau eine neue
Seitenwand mit Rauchrohranschluss, eine Ricknahme der "alten”
Seitenwand ist leider nicht mdglich.

Ein nachtréglicher Umbau von seitlich auf hinten ist ebenfalls méglich
Die beiden erforderlichen Deckel sind als ,Umbausatz Rauchrohrseite*
erhaltlich.

Ein Anschluss oben ist nachtraglich nur bei Stahlherdplatten mdglich
- da die Herdplatten serienmaRig ohne diese Anschlussmdglichkeit
geliefert werden, bendtigen Sie eine neue Herdplatte (mit ,Loch* - eine
Ricknahme der "alten" Herdplatte ist leider nicht maglich)

Seite 12




Anschluss fir externe Verbrennungsluftzufuhr (Aufenluftanschluss) (zubensr)

Zur Verbrennung wird Sauerstoff benétigt, welcher normalerweise dem Aufstellraum entnommen wird. Um die ausreichende Verbrennungsluftzufuhr
auch bei dicht schlieRenden Fenstern und Niedrigenergiehausern mit Beliiftungsanlage oder bei Verwendung einer Dunstabzugshaube mit Abluftbe-
trieb zu gewéhrleisten, muss fir eine gesonderte Frischluftzufuhr von auRen gesorgt werden.

Uber die genauen Bestimmungen bzw. Auflagen beim gemeinsamen Betrieb von Feuerstatte, Wohnungsliiftung und Dunstabzugshaube informiert
sie gerne ihr zustandiger Bezirksschornsteinfegermeister!

Der Anschluss fiir die externe Verbrennungsluftzufuhr wird an der Riickseite des Geréates im unteren Bereich der Feuerung montiert.

Montage

Die Montage des Schachtes ist ohne gréRBeren Aufwand mit einem einfachen Kreuzschlitzschraubendreher mdglich und auf der nebenstehenden
Abbildung dargestellt:

= 2 Schrauben aus Feuerraumriickwand entfernen (unter Lufteinlass).

= Luftschacht unten mit vorher gel6sten Schrauben befestigen.
= Oben wird der Luftschacht mit den beigepackten Schrauben in den dafiir vorgesehenen Bohrungen befestigt.

Abmessungen (in cm)

Classic / Salzburg | Classic / Salzburg mit Zentralheizeinsatz (Sonderausstattung)
A —'ﬂA-‘—
s oy — i =

]ﬂD O mm. AD I }ﬂD

e " \:"“l“ i: . ° DN 100 VLo hung
.\“/a' I | | '.i m [a)
9 ) aAr T
195*
i | | e
*  bei Herdhohe 85 cm
Gk LM 40 LM50/-Z LC 70 LC75A LC75B/-Z LC80/-Z
F1+N1 F2+N2 [ +Z F1+B1 F1+B2 F2+B1/+Z F2+B2 [ +Z
Seitenabstand A 13,5 (18,5) 16 (21) 13,5 (18,5) 13,5 (18,5) 16 (21) 16 (21)

()....MaRe in Klammer bezogen auf die Ausfuhrungen Brandschutz und Salzburg!

Anschlussbeispiele

s .
/// 7

/ -~ // E
7 = %

/ /// :H
s // Z

/ o ]
2 I 7 -
Z,

Z L 77
> o el
7 e

7 [ w

£ ) RLe

Externe Verbrennungsluft von hinten durch Externe Verbrennungsluft von unten Die Zuleitung der externen Verbrennungs-
die AuRenwand. durch den Keller. (Max. Schlauchlange luft von oben darf nur mit von uns gepruf-
ca.4 m) ten Schornstein - Systemen erfolgen.

Bitte Beachten!
¢ Indie Luftzuleitung diirfen keine Absperrvorrichtungen (Klappen, Schieber,...) eingebaut werden
| o Die Luftzuleitung muss aus nichtbrennbaren Materialien bestehen!

e  Der Luftkanal muss einen Durchmesser von mindestens 100 mm haben. Bei Verwendung von Rechteckrohren muss der entspre-
chende Querschnitt eingehalten werden!
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Durchheize

Sonderausstattung)

Auf Wunsch kdnnen unsere VARIOILINE - Gerate mit
einem Durchheizschacht ausgestattet werden (nicht még-

Abgasanschluss

Durchheizschacht

lich bei Zentralheizeinsatz). Der Schacht befindet sich ~ Schomsten 4 Kachelofon
stets an der Riickseite des Brennraumes, der Abgasan- Kachelofen
schluss kann von rlickwérts oder von der Seite aus erfol-
gen und ist mit dem Abgasanschluss des Kachelofens ~
abzustimmen. Abgasanschluss ¢
Herd ba
Abgasanschluss Abgasanschluss
Mindestabstand 60 cm Herd Kachelofen
Abmessungen (incm)
60
A_, B , .
K = * bei Herdhdhe 85 cm!
G- o il =7
] = +
i 15
8
22 o o 0o 0
(Klappe) 85 ]
: 64* |7
— i
_— LM 50 LC75B LC 80
F2+N2 F2+B1 F2+B2
Seitenabstand A 36 (86) 36 (86) 36 (86)
Schachtbreite B 245 245 245

()....MaRe in Klammer bezogen auf die Ausfiihrungen Brandschutz und Salzburg!

Bedienung Durchheize CLASSIC

Bedienung Durchheize SALZBURG

Das Offnen und SchlieRen der
Durchheizklappe erfolgt mit dem
Durchheiz-Wenderschllissel vom
Herdrahmen aus.

Durchheizbetrieb:

Durchheizklappe  6ffnen  (mit
Durchheizschliissel auf 1 stel-
len) Abgasklappe wird automa-
tisch geschlossen!

Heiz- und Kochbetrieb:

Durchheizklappe schliefen (mit
Durchheizschliissel auf 0 stel-
len) Abgasklappe wird automa-
tisch gedffnet.

Das Offnen und SchlieRen der
Durchheizklappe erfolgt mit dem

Durchheiz-Wenderschllissel  vom
Herdrahmen aus.
Durchheizbetrieb:
Durchheizklappe ~ &ffnen  (mit

Durchheizschliissel auf 1 stellen)
Abgasklappe wird automatisch ge-
schlossen!

Vs

Heiz- und Kochbetrieb:

Durchheizklappe schlieBen (mit
Durchheizschliissel auf 0 stel-
len) Abgasklappe wird automa-
tisch gedffnet.
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Ze ntl‘al h e | Zei nsatZ (Sonderausstattung)

Die Herdtypen LM 50, LC 75B und LC 80, also Gerdte mit der
FeuerraumgréRe F2, kénnen mit einem Zentralheizungseinsatz (-Z in
der Typenbezeichnung) ausgestattet werden.

Heizungsanschluss

reitung verwendet werden! Die Sicherheitseinrichtungen missen nach
der Montage noch zuganglich sein. Zur Funktionskontrolle der ther-
mischen Ablaufsicherung muss der Abfluss sichtbar sein, daher Ab-
lauftrichter verwenden!

Der Heizkessel ist als Warmeerzeuger fir Warmwasser-Heizungs-
anlagen mit Vorlauftemperatur bis 95°C und einem zuldssigen Be-
triebstiberdruck von 3 bar geeignet und zugelassen.

Folgende Normen sind beim Heizungsanschluss des Herdes zu be-
achten:

Bei offenen Anlagen: ONORM B 8130 bzw. DIN 4751 Teil1

Bei geschlossenen Anlagen: ONORM B 8131 bzw. DIN 4751 Teil2

Bei der Ausflhrung als ,geschlossene Anlage* empfehlen wir die
Verwendung unseres Armaturenschrankes. In diesem nur 30 cm brei-
ten Schrank befinden sich unter anderem eine Riicklaufanhebung
sowie Sicherheitseinrichtungen wie Entliftungsventil und Sicherheits-
ventil.

Bei geschlossenen Anlagen erforderlich:

e  Ein geschlossenes Ausdehnungsgefaly

e  Ein Thermometer und ein Manometer

e Als Sicherung gegen Ubertemperatur eine selbsttatig wirkende
Einrichtung zur Warmeabfuhr: Anschluss der eingebauten Si-
cherheitsbatterie (Warmetauscher) mit thermischer Ablaufsiche-
rung. Der Anschluss dafir befindet sich an der Herd-Rickwand
(1/2" AuBengewinde) beim Einbau sind die Hinweise des Herstel-
lers zu beachten.

o  Ein Sicherheitsventil an der héchsten Stelle des Herdes oder an
einer damit verbundenen Leitung (unversperrbar)

Die bei der Installation verwendeten Sicherheitsventile missen bau-
teilgepriift sein (Kennbuchstabe "H" im Bauteilpriifzeichen!), ihre Ab-
lassleistung muss der groRten Nennwérmeleistung des Kessels ent-
sprechen.

Weiter zu beachten:

Heizraumrichtlinien,

Landesbauverordnungen,

oOrtliche Bauvorschriften,

Gewerbliche und feuerpolizeiliche Bestimmungen,
Umweltschutzbestimmungen,

Bestimmungen des ortlichen Elektrizitatsversorgungsunternehmens.

Nach Fertigstellung der Anschlussarbeiten ist eine Probeheizung vor-
zunehmen, bei der sémtliche Steuer- und Sicherheitsgerate eingestellt
werden und ihre Funktionen (berpriift werden. Die Aufstellung,
Installation, Einstellung und Erstinbetriebnahme mit Probeheizung ist
von einem Fachmann unter Beachtung der Aufstellungs- und Be-
dienungsanleitung vorzunehmen! Nur dann ist gewahrleistet, dass das
Gerét einwandfrei arbeitet. Bei Schaden, die durch Nichtbeachtung der
angeflhrten Punkte entstehen, erlischt der Garantieanspruch. Ver-
meiden Sie VL-Temperaturen von weniger als 60°C wegen der dann
auftretenden Kondenswasserbildung im Kessel. Bitte nachfolgenden
Punkt Riicklaufanhebung beachten!

® Maximale Tauchhlsenlange 150 mm!
(z.B.: Firma WATTS, Type STS 20)

Mindestens einmal im Jahr muss bei der thermischen Ablaufsicherung
eine Funktionskontrolle durchgefiihrt werden. Dazu ist die rote Kappe
gegen das Ventil zu driicken, dabei muss Wasser in den Ablauftrichter
flieBen. Sollte die thermische Ablaufsicherung tropfen, sind Dichtung
und Ventilsitz zu reinigen. Der Verkalkungszustand der Sicherheitsein-

richtungen ist ebenfalls wenigstens einmal im Jahr zu kontrollieren.
Fiihler fiir thermische
Ablaufsicherung

At €T
TAS

ventil

Sicherheitsventil
Reinigungs- T

Kaltwasserleitu
Druckminderventil
mit Manometer

g

Riickschla

Ablaufirichter —<

Thermische Ablaufsicherung

g

Beim Anschluss der thermischen Ablaufsicherung sind die Bestimmungen der
ONORM B 8131 zu beachten!

Anschlusse
VL Heizungsvorlauf 1"
RL Heizungsricklauf 1"
TAS Thermische Ablaufsicherung
TAS Zulauf / Ablauf "
TH 1 Thermostatfiihler STB / Pumpe
TH 2 Thermostatfiihler TAS

Wird der als Zubehdr erhaltliche Armaturenschrank (AME
@ 30.4) nicht verwendet, ist im untersten Bereich des Was-
serumlaufs ein Entleerungshahn anzubringen!

Ansicht hinten:

Rauchrohranschluss rechts Rauchrohranschluss links

Thermische Ablaufsicherung

Der Warmetauscher dient zur Absicherung gegen Uberhitzung des
Kessels bei Pumpenstillstand und darf nicht zur Brauchwasserbe-

B A
A c
TH1 . TH2
TH2 : . 3
1 Y - ~ia ~T-~- - 3% H D I
[~ 48 43 1[0
g | . — [k
f Y \ln.— o3 L)
IS e 2
‘@ ‘@
RL 85 RL
65* 65*
475" 475"
* bei Herdhohe 85 cm!
ohne mit
Code Brandschutz  Brandschutz (fix)
Seitenabstand VL / RL A 16 21
Seitenabstand TAS B 23,5 28,5
Seitenabstand TAS C 8,5 13,5
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Rucklaufanhebung zum Schutz vor Korrosion

Zu niedere Betriebstemperaturen, das heifdt zu tiefe Vor- und Ricklauftemperaturen, beeintrachtigen die Lebensdauer des Heizkessels erheblich.
Bei Unterschreitung des Wassertaupunktes entsteht an der Oberfliche des Heizkessels Kondenswasser mit mehr oder weniger aggressiven chemi-
schen Bestandteilen die eine Korrosion beschleunigen.

Zur Unterschreitung des Taupunktes kommt es vorwiegend bei Niedertemperaturheizungen (Rucklauftemperatur bis unter 25°C), bei Heizbetrieb
ohne Mischer, bei extremem Schwachlastbetrieb in der Uberganszeit und bei standigem Schwachlastbetrieb durch zu grof} dimensionierten Heiz-
kessel.

Die Riicklauftemperatur muss daher mindestens 55°C am Riicklaufstutzen des Gerates betragen. Der Idealwert der Riicklauftemperatur am Kes-
seleintritt liegt bei 60°C. Die Riicklaufanhebung (die Ricklaufanhebepumpe muss im Riicklauf montiert sein) soll mdglichst nahe am Kessel
montiert werden, damit die Mischtemperatur am Mischventil auch der Riicklauftemperatur am Kessel entspricht.

Anschlussbeispiel

Nachfolgend ist eine Heizungsanlage schematisch dargestellt. Absperrorgane, Entliiftungen und sicherheitstechnische Mafinahmen sind nicht ein-
gezeichnet. Sie sind als einfache und unverbindliche Beispiele zu verstehen, ersetzen daher nicht eine genaue Planung mit Riicksichtnahme auf
bauseitige Erfordernisse bzw. hydraulische und sicherheitstechnische Einrichtungen.

-
Y
Anschluss mit LOHBERGER Armatureneinheit AME.4 (Zubehdr): q‘{f ™,
[T
|I Y £y
ii k\\'llu'h\
:: 1\\ l.\'\
i N
ie w0
A 3
Il n
I i
h h g
i 59
i I X
I R
i ‘l-‘ 4"1 :l
fp——— n ;_:, }:
e 1|:
I
!
R
Dauerbrandherd mit  Armatureneinheit AME 4 Pufferspeicher Solarschema
Zentralheizeinsatz - integrients Rickiaufanhebung
- Mancmeter
- Thermometer .
Tes— Legende:
- Sicherhaitsarmaturen
- Auwiolgrgul {12 ) 2 Heizkreislauf
Anschluss ohne LOHBERGER Armatureneinheit: 3 Event. weiterer Heizkreis oder Boilerladekreis

Y2 Y1 3 - Wege Thermoventil (z.B. Oventrop)

Y2 3 - Wege Mischer
Y3 Rickschlagventil

M1 Umwalzpumpe zum Laden des
- ﬂl M1 Y1 Y3 % ! Pufferspeichers
y M2 Heizkreispumpe

] L—n \'|
° 60°C @ ADG  Ausdehnungsgefal
ADG (ADG)  Ausdehnungsgefal je nach Anlagengrofe
Dauerbrandherd mit
Zentralheizeinsatz
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Bedienung des Herdes

Anheizklappe

Zum leichteren Anheizen sind alle LOHBERGER Herde mit einer
Anheizklappe ausgeriistet. Durch das Offnen wird ein direkter Weg
vom Feuerraum in den Kamin freigegeben. Die Rauchgase mussen
somit nicht den "langen" Weg durch das Bratrohr nehmen, sondern
gelangen - noch heif} - in den Kamin wodurch sehr rasch ein Kamin-
zug aufgebaut wird. Wenn der Kamin geniigend Zug aufgebaut hat
und die Anheizphase beendet ist, muss die Anheizklappe wieder ge-
schlossen werden.

Diese ist auf der dem Feuerraum gegenlberliegenden Seite in die
Herdstange integriert. Herausgezogen ist gedffnet; eingeschoben ist
geschlossen.

Achtung: Die Anheizklappe darf nur in der Anheizphase gedffnet
bleiben. Eine wahrend des Heizbetriebes offen stehende Anheizklappe
fiihrt zur Uberhitzung des Herdes und damit zu Schéaden an Herdtei-
len. Aullerdem hat eine offen stehende Anheizklappe erhohten Brenn-
stoffverbrauch zur Folge.

Rostruttelung

erzeugt (das Gerét weitestgehend vor Uberhitzung bewahrt) — das
ungenutzte ,Holzgas“ aber entweicht durch den Kamin; die Folge: ein
niedriger Wirkungsgrad und eine hohe Umweltbelastung. Abhilfe: den
Herd nur bis zur empfohlenen Brennstoffflillhdhe beschicken.

Die Luft, die von unten durch den Rost in den Feuerraum gelangt, ist
fir die Leistung verantwortlich, da sie die Grundhitze erzeugt, die zur
"Holzvergasung" flihrt. Faustregel: viel Luft von unten bedeutet viel
brennbares Holzgas (regelbar mit Hilfe des unteren der beiden Dreh-
kndpfe an der Vorderfront). Dieses Holzgas wird mittels vorgeheizter
Sekundarluft (JETIFIRE Verbrennungstechnik) sauber und effizient bei
ca. 950°C verbrannt. Die Sekundarluft (oberer der beiden Drehkndpfe)
strdmt dabei durch Offnungen in der Feuerraumriickwand, sowie von
unten und oben an der Brennraumtir (bzw. am Sichtfenster) entlang,
uber das Brenngut in die Brennkammer.

Die genaue Abmischung des Holzgases mit heiler Sekundarluft, sorgt
fir eine optimale Verbrennung - und damit verbunden, fiir die ausge-
zeichnete Brennstoffnutzung. Die Natur dankt es uns!

Primarluftregelung

Die hangend gelagerte und dadurch besonders leichtgangige Rost-
rittelung dient der Entaschung des Rostes. Der Rittler ist in die
Herdstange auf der Brennkammerseite integriert. Das Entaschen ge-
schieht am zweckméaRigsten vor jeder Brennstoffaufgabe. Die Aschen-
lade ist regelmafig zu entleeren, 1-2mal wdchentlich ist der Rost
griindlich zu séubern.

Aschentlrsicherung

An der Aschentlrinnenseite befindet sich
eine Lasche, die bewirkt, dass die A-
schentr nur in Verbindung mit der Heiz-
tir gedffnet werden kann. Dadurch wird
eine versehentliche Uberhitzung des
Herdes verhindert.

Luftregelung

Die Zufuhr der fir die Verbren-
nung notwendigen Priméarluft wird
mit dem unteren Drehknopf an
der Aschentiir geregelt. Damit
wird die Abbrandgeschwindigkeit
und in Folge die Heizleistung des
Herdes bestimmt. In Stellung ,0"
ist der Regler geschlossen, es
wird keine Verbrennungsluft zu-
gefihrt. In Stellung ,1° erfolgt
minimale Luftzufuhr, diese ist fiir
den Dauerbrandbetrieb zu wah-
len. Den Drehknopf auf Stellung
,3° gedreht, bedeutet maximale
Luftzufuhr, vor allem in der An-
heizphase oder beim Abbrand
von Braunkohle notwendig.

Drehknopf flr
Primarluft

— Lufteinstellungen siehe Tabel-
le Seite 18.

Sekundarluftregelung

Damit Sie an lhrem Herd lange Freude haben, gehort bei allen Geréa-
ten ein automatischer Temperaturbegrenzer zur Standardausstattung.
Auf diese Weise kann die Verbrennungsluftmenge ,begrenzt* werden.
Dies hat aber nur einen beschrankten Einfluss auf die Leistung. Ein
Zuviel an aufgelegtem Brennmaterial kann dadurch jedenfalls nicht
ausgeglichen werden. Eine bestimmte Menge Holz benétigt zur opti-
malen Verbrennung eine bestimmte Menge Sauerstoff. Wird dem Holz
eine geringere Menge an Luft zugefiihrt, als zur sauberen und effizien-
ten Verbrennung notwendig ist, wird zwar im Gerat weniger Energie

Mit der Zufuhr von Sekundéarluft
(von oben (ber den Brennstoff
strdmende Verbrennungsluft) wird
ein auf den verwendeten Brenn-
stoff abgestimmter, schadstoff-
armer Abbrand erzielt. Eingestellt
wird die Sekundarluft mit dem
oberen der beiden DrehknGpfe an
der Aschentir. Am Knopf sind die
Markierungen ,,0* - ,,6* ersicht-
lich. Wird der Hebel in Richtung
,0“ bewegt, verringert sich die
zustrdomende  Sekundérluftmen-
ge, in Richtung ,,6“ vergrofert sie
sich.

Drehknopf flr
Primarluft

— Lufteinstellungen siehe Tabel-
le Seite 18.
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Brennstoffe

Geeignete Brennstoffe

Holz

Nachwachsender, heimischer Energietrger. Bei der Photosynthese
werden Wasser, Bodenmineralien und Kohlendioxid (CO2) mit Hilfe
von Sonnenenergie in Holz umgewandelt. Bei der Verbrennung wer-
den diese Sonnen-Energie, Wasser, COz und die Mineralien (Asche)
wieder freigesetzt. Holz ist gespeicherte Sonnenenergie! Holz ist
krisensicher, es schafft heimische Arbeitsplatze.

Scheitholz soll einen Wassergehalt von max. 30 % des Darrgewichtes,
eine Lange von 1/3 m haben und klein gespalten sein. So brennen die
Scheite rasch an und bringen bei gleicher Holzmenge eine hohere
Heizleistung als grolle Holzscheite. Im Freien sollte Fichte, Tanne oder
Erle gut 2 Jahre, Hartholz sogar 3 Jahre (iberdacht!) gelagert werden.

Heizwert

Die Bedeutung des Wassergehaltes bei Holz auf den Heizwert zeigt
folgende Tabelle:

Holzbriketts

Der Wassergehalt von Holzbriketts ist sehr gering, die Verbrennung
erfolgt sehr rasant.

Heizwert von Holzbriketts: ~4,4 KWh/ kg

Ungeeignete Brennstoffe

Feuchtes Holz, Rindenabfalle, Sagemehl, Feinhackschnitzel.

Reisig, Holzwolle, Holzspane. Papier nur in ganz kleinen Mengen zum
Anziinden verwenden.

Beim Abbrand solcher Brennstoffe entsteht hoher Schadstoffauswurf,
grolRer Aschenanfall, der Heizwert hingegen ist gering.

Unzulassige Brennstoffe

Oberflachenbehandeltes Holz (furniert, lackiert, impragniert, usw.),
Spanplattenholz, Abfélle jeder Art (Verpackungsmiill), Kunststoffe, Zei-
tungen, Gummi, Leder, Textilien, usw.

Das Verbrennen derartiger Stoffe belastet die Umwelt stark und ist

Holzlagerung Wasseo/rgehalt l'll(!\%/ivzr;l}llfrt vom Gesetzgeber verboten. |
o g Dariiber hinaus konnen Schaden am Herd und Schornstein entstehen.
waldfrisch geschlagen 50 ~2,3 } . i
liber den Winter gelagert 10 27 In diesem Fall entfallt jede Garantie!
Uber den Sommer gelagert 18-25 ~3,4
lufttrocken 15-20 ~4.2

Inbetriebnahme

Nach Fertigstellung der Aufstellungs- und Anschlussarbeiten und vor
der ersten Inbetriebnahme sind noch ein paar MaRnahmen zu treffen:

o Stahlkochplatte: rundum zum Herdrahmen auf einen 2-mm-Spalt
achten, da sonst beim Heizen eine Verfarbung am Edel-
stahl-Herdrahmen auftritt!

e Heiz- und Aschentlir 6ffnen, Aschenlade herausziehen und All-
zweckschliissel herausnehmen.

o Der aufgetragene Korrosionsschutz ist von der Stahlkochplatte
abzuwischen (siehe Seite 22)

o Vor jeder Inbetriecbnahme ist auf die Funktionsbereitschaft der
Heizungsanlage (Wasserstand, Wasserdruck, Temperatur, Arma-
turen, Sicherheitseinrichtungen, ...) zu achten!

Nachdem Sie sich mit der Bedienung des Herdes vertraut gemacht
haben, kann nun die erste Inbetriebnahme erfolgen.

Anheizen

Wichtig
Aschentiir und Anheizklappe nach der Anheizphase (ca. 15 Minu-
ten) schlieRen.

Brennstoff nachlegen

o Anheizklappe 6ffnen, Regler fir Primérluft (unten) auf Stufe 2
stellen und Regler fiir Sekundérluft auf Stufe 6 stellen.

o Heiztir 6ffnen
o 2-3 kleine Holzsprossen oder Holzwolle auf den Rost legen

o FEtwas Holzwolle darauf legen und 2 Holzscheiter darlber schich-
ten, anziinden und anschlieBend ein mittleres Holzscheit obenauf
legen.

e Heiztlr schliefen und Aschentiir einen Spalt 6ffnen und Holz
lebhaft anbrennen lassen.

o Nach der Anheizphase weiteren Brennstoff nach Tabelle (siehe
Lufteinstellungen auf Seite 18) auflegen.

o Primérluftregler auf Stufe 1 stellen.
o Sekundarluftregler je nach erforderlicher Leistung einstellen.

Beim Nachlegen von Brennstoff empfehlen wir:

1. Kurze Absténde (alle 30 — 50 Minuten)
2. 2-3Kkleine Holzscheite (entspricht 1 - 2 kg)

Lufteinstellungen

In nachstehender Tabelle sind die empfohlenen Lufteinstellungen

(nach erreichter Betriebstemperatur) und Fillmengen angegeben.
(Richtwerte nach DIN)

Flllmenge (typen-

Brennstoff Priméarluft Sekundarluft ==
abhangig)

Buchenholz Nenn-

warmeleistung 0,5-1,5 6 24-28kg/h

Buchenholz

Schwachlast 0 6 0,7-1,4kg/h

Die angegebenen Lufteinstellungen sind Richtwerte. Die dem Wérmebedarf des Rau-
mes entsprechende Luftschieberstellung ist durch Probieren zu ermitteln.
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Heizen

Befindet sich nur noch Glut auf dem Rost, so ist neuer Brennstoff
gleichméaRig auf dem gesamten Rost verteilt aufzulegen.

Dazu wird das Glutbett auf dem Rost gleichmaRig eingeebnet und
anschlieffend kann neuer Brennstoff aufgelegt werden.

Heizen in der Ubergangszeit

Sommer- Winterbetrieb

(nur bei Herden mit Zentralheizeinsatz)

Bei AuBentemperaturen tber 15°C besteht die Gefahr, dass auf Grund
des geringen Forderdrucks des Schornsteins nur ein maRiges Feuer
entsteht. Dies hat eine vermehrte Russbildung in den Rauchkanélen
des Herdes und im Schornstein zur Folge.

Erhohen Sie die Primarluftzufuhr, schiren Sie Gfter und legen Sie
haufiger nach (kleinere Holzscheite) um die Russhildung in der Uber-
gangszeit zu reduzieren.

Brennstofffullhohe

Bitte beachten Sie, dass Sie lhren Herd nur bis unter die Sekundarluft-
o6ffnungen in der Feuerraumriickwand, bzw. nicht Uber die Luft6ffnun-
gen des Stehrostes hinter der Feuerraumtir beflllen, da ansonsten
der Luftstrom in der Brennkammer unterbrochen wird. Bei Herden mit
Sichtfenstern kommt es in diesem Fall zu einem VerruRen und einer
Eintriibung (Keramisierung) des Glases (keine Garantie!), bei allen
Geréten jedenfalls zu einer unvollstandigen und damit nicht effizienten
Verbrennung; geringerer Wirkungsgrad.

Kochen

Am besten kocht man auf heier, nicht gliihender Herdplatte. Uber-
heizung bedeutet Verschwendung von Brennstoff. Die héchste Herd-
plattentemperatur herrscht iber der Heize (uber der JETIFIRE Flamm-
biindelplatte). Dieser Bereich eignet sich daher vorziiglich zum schnel-
len Ankochen.

Die Randzonen mit niedrigeren Temperaturen kénnen zum Fortkochen
bzw. Warmhalten verwendet werden. Am besten verwenden Sie Téopfe
mit starkem, ebenen Boden und passendem Deckel.

Backen und Braten

Zum Backen und Braten brauchen Sie gleichmaRig verteilte Warme.
Um diese GleichmaRigkeit und eine gentigend hohe Temperatur zu
erreichen, muss das Bratrohr bei geschlossener Anheizklappe und
herausgenommener Umlenkplatte dem jeweiligen Backgut entspre-
chend vorgeheizt werden. Ist der Herd auf die gewlinschte Temperatur
gebracht, schieben Sie das Backgut ein. Lassen Sie jedoch nicht
starke Vollglut entstehen, sondern legen Sie stets Brennstoff in kleinen
Mengen nach. Hohe Kuchenformen auf den Bratrost auf der unteren
Einschubrille des Bratrohrs stellen.

Alle Kuchen in der Form backen Sie bei maRiger Hitze (180°C -
200°C). Ein Backblech mit flachen Kuchen oder Kleingebéck kann
man auf beiden Einschubrillen einschieben. Dabei empfiehlt sich eine
etwas starkere Backhitze (200°C - 220°C).

Zum Braten brauchen Sie bedeutend hohere Temperaturen, vorheizen
ist daflir unbedingt notwendig.

Bei Herden mit Zentralheizeinsatz (Sonderausstattung) das
@ Umlenkblech zum Backen und Braten herausnehmen
(Siehe Sommer- Winterbetrieb).

Um die Wasserwarmeleistung fir den Sommerbetrieb (vorwiegend
Kochen und Backen) zu verringern, liegt dem Gerét ein Umlenkblech
bei.

Die Warmeleistung an das Wassersystem wird verringert,
® jedoch nicht ganz unterbunden!

Es ist auch im Sommerbetrieb die ordentliche Abfuhr der
Wasserleistung zu gewahrleisten.

Sommerbetrieb:

e  Umlenkplatte herausnehmen:

e  Winkel flir Sommerbetrieb einsetzen:

i

o0

Winterbetrieb:

e  Umlenkplatte einsetzen
e  Ohne Umlenkplatte ist die Wasserheizleistung kleiner, die Tempe-
ratur fir Kochen und Backen jedoch héher.

e Winkel fiir Sommerbetrieb herausnehmen.
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Verbrennung

JETIFIRE

JETIFIRE bietet als einziges System ohne Geblése und aufwendige
Steuerelektronik eine echte leistungsabhéngige Sekundarluftzufuhr.
Bei einem grofRen Feuer stromt viel Rauchgas durch die Engstelle im
vorderen Teil des Feuerraumes. Daraus resultiert eine erhdhte Stré-
mungsgeschwindigkeit, welche wiederum eine erhhte Sogwirkung zur
Folge hat; mehr vorgeheizte Sekundarluft wird in die Brennkammer
gefordert. Die brennenden Gase stromen anschlieBend durch die
JETIFIRE - Offnung und prallen gegen die Herdplattenunterseite. Hier
kommt es zu einer starken Verwirbelung der brennbaren Gase mit der
zugeflihrten Sekundarluft.

Das Resultat: eine Hochtemperaturverbrennung bei ca. 950°C!

- stark reduzierte Emissionswerte

- verkiirzte Anheizphase

- langere Nachlegeintervalle

- effizientere Brennstoffnutzung

- reduzierte Heizkosten

Bei geringer Leistung passiert genau das Gegenteil: kleineres Feuer,
geringere Stromungsgeschwindigkeit, geringerer Unterdruck, weniger
Sog, weniger Sekundarluft...”

Vorteile:

Die JETIFIRE - Platte ist von Zeit zu Zeit, wie auch der Herd selbst,
von Verbrennungsriickstdnden zu saubern.

Wartung und Pflege

RegelméRige Wartung und Pflege bzw. Reinigung des Herdes, der
Heizgasziige und des Verbindungsstiicks und des Schornsteins sind
fir die Betriebssicherheit, Wirtschaftlichkeit und Werterhaltung des
Herdes besonders wichtig.

Nach jeder Heizperiode sowie nach langeren Betriebs-Unter-
brechungen sollte eine griindliche Reinigung durchgefiihrt werden
(siehe Wichtige Hinweise, Seite 3). Bei haufiger Benutzung oder bei
Verwendung minderwertiger Brennstoffe entsprechend éfter!

o Kochplatte abnehmen und reinigen, vor allem die Unterseite! Bei
Glaskeramikkochplatten ist die Unterseite mit einem Handbesen,
bei Stahlkochplatten mit einer Drahtbiirste zu saubern.

e Rost herausnehmen und abbirsten. Verstopfte Rostschlitze frei-
machen.

o Abgasrohr(e) abnehmen und kehren.

e Brennraumwande und Abgasschacht mit dem Aschenschieber ab-
schaben.

o Anheizklappe und Halterung abbiirsten und Funktion kontrollieren.

e Aschenlade herausnehmen und entleeren. Aschenladenraum
kehren.

o Die nach Abnahme des Putzdeckels erreichbaren Heizgasziige mit
dem Aschenschieber abschaben.

o Kochplatten- und Putzdeckeldichtschniire kontrollieren, gegebe-
nenfalls erneuern.

o Sekundarluftschlitze an der Heiztlrschutzplatte mit Drahtblrste frei
birsten.

e Beim Reinigen der Chrom-, Eloxal- oder Emailflichen nur scho-
nende (nicht alkalische) Putzmittel und keine kratzenden Reini-
gungsgerate verwenden. Dasselbe gilt fir die Reinigung des Brat-
rohres.

o Beim Wiedereinsetzen der verschiedenen Herdteile (Abgasrohr,
Kochplatte, Rost, Putzdeckel, Aschenlade) ist deren korrekte, funk-
tionsgerechte Lage und/oder Dichtheit zu beachten.

o Beim Auflegen der Kochplatte ist rundum auf einen 2 mm groRen
Spalt zum Herdrahmen zu achten!

Rost

Aschenlade herausnehmen, und den Rost von unten anheben und
durch die Heiztlir herausziehen.

Nach dem Reinigen wird der Rost durch die Heiztiir bis zum riickwarti-
gen Schamottstein geschoben, hinten nach unten gesenkt und noch
einmal bis zum Anschlag zurlickgeschoben.

Rostrittelung betatigen.

Reinigungsoffnung (cowes

Die Putztirblende ist in einem
Kugelschnapper eingerastet und
aufschwenkbar. Der dahinter lie-
gende Putzdeckel ist mit 2
Fligelmuttern an der Herdfront
befestigt und zum Reinigen der
Heizzlige abzunehmen. Vor dem
Wiederanschrauben ist die Dicht-
schnur am Putzdeckel auf Dicht-
heit zu kontrollieren und bei Be-
darf auszuwechseln.

Putztiirblende

Dichtschnur

Putztdeckel .~ /

. s
Flugelmutter /

Reinigungsoffnung ono)

Die Seitentlr ist in einem
Kugelschnapper eingerastet und
aufschwenkbar. Der  dahinter
liegende Putzdeckel ist mit 2
Fligelmuttern an der Herdfront
befestigt und zum Reinigen der
Heizzlige abzunehmen. Vor dem
Wiederanschrauben ist die Dicht-
platte am Putzdeckel auf Bescha-
digungen zu kontrollieren und bei
Bedarf auszuwechseln.

Seitentiir

Fliigelmutter

Putzdeckel |

Bratrohrtur

Der Rost kann mittels Rostrittelung recht einfach entascht werden.
Sind jedoch die Luftschlitze durch Schlacke, Verkrustungen oder sons-
tigen Verbrennungsriickstanden stark verstopft, ist der Rost ganz
herauszunehmen und zu sdubern. Dazu Heiz- und Aschentiir 6ffnen,

Die Bratrohrtir kann vollstandig abgenommen werden. Das ist beim
grindlichen Reinigen des Bratrohres von Vorteil.

Zum Abkiihlen des Bratrohres kann die Bratrohrtlr in einer ca. 70
Gradstellung fixiert werden.
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Aushangen der Bratrohrtir

= Bratrohrtir ganz off-
nen.

= Die Klipps an den
Tlrscharnieren  nach
vorne klappen

= Die Bratrohrtlir mit beiden Handen seitlich
fassen.

=> Tir leicht anheben und die Scharniere
nach vorne aus den Tirdffnungen
ziehen.

Einh&ngen der Bratrohrtir

=> Die Backofentiir mit beiden Handen
seitlich fassen und die Scharniere
in die entsprechenden Offnungen
am Backofen einflihren. Das
Scharnier rastet ein

= Die Backofentiir langsam ganz
offnen.

= Die Klipps an den Turschar-
nieren wieder zurtickklappen.

=> Die Backofentiir schlielen.

Bratrohrseitengitter

Die Bratrohrseitengitter konnen ebenfalls herausgenommen werden,
um die Reinigung zu erleichtern.

Ausbauen der Bratrohrseitengitter

=
Jfs,

=

= Seitengitter vorne anhe-
ben und aus dem Brat-
rohr entnehmen.

Einbauen der Bratrohrseitengitter

= Seitengitter hinten einhéngen, i W
anschliefend vorne nach un- [ ————==\\y/

ten driicken.

|\

I8

Brennraumsichtfenster reinigen

ACHTUNG
Keine scharfen Reinigungsmittel bzw. Scheuermittel verwen-
den, da auf diese Weise die Oberflachenbeschichtung (IR-
Beschichtung') zerstort wird!

Verwenden Sie zur Reinigung der Brennraumsichtfenster schonende
Reinigungsmittel (z.B. Seifenwasser) und ein weiches Tuch.

Bei ungiinstigen Witterungsbedingungen, ungeeigneten Brennstoffen
oder einer unsachgeméRen Bedienung kann es vorkommen, dass die
Heiztlrglaser innen beschlagen. Zur Reinigung befolgen Sie bitte
nachfolgende Punkte;

= Heiztiir 6ffnen

= 4 Stiick Innen- =
sechskantschrau-

ben (Imbus- /

schrauben) 16sen.

= Clashalter komplett unten anheben und behutsam nach unten
wegnehmen

! Achten Sie auf das oben vorstehende Heiztiirglas!

= Das Heiztiirglas kann anschlietend
nach oben herausgenommen wer-
den.

Markierung

Zusammenbau

Achten Sie beim Zusammenbau bitte
unbedingt darauf, dass sich die
abgefasste Ecke der Widereingesetzen
Sichtscheibe auf der Seite der fixierten
Sichtscheibe befindet. Dadurch wird ge-
wahrleistet, dass sich die IR-Beschich-
tung auf der nach innen, dem Feuer
zugewandten Seite des Glases befindet.
Einbau des Glashalters komplett erfolgt
in umgekehrter Reihenfolge wie der
Ausbau.

! IR-Beschichtung: eine spezielle Oberfldchenbeschichtung, die Licht im infraroten
Bereich (=Warmestrahlung) reflektiert, sichtbare Strahlung jedoch passieren lasst. Damit
bleibt die Warme im Brennraum — das Erlebnis: ,Feuer” bleibt sichtbar.
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Stahlkochplatte

Glaskeramikkochflache

Hinweise zur Pflege und Konservierung der
Stahlkochplatte

Bei einem Herd mit einer blank geschliffenen Stahlkochplatte wurde
die Oberflache zum Schutz vor Korrosion vor dem Verpacken eingedlt.

Erstes Einheizen

Vor der ersten Inbetriebnahme ist der aufgetragene Korrosionsschutz
von der Kochplatte abzuwischen. Offnen Sie wéhrend des ersten
Heizens aber das Fenster, da der aufgetragene Korrosionsschutz fiir
kurze Zeit einen unangenehmen aber unbedenklichen Rauch und
Geruch entwickelt.

Ebenso tritt bei der Stahlkochplatte von der heiBesten Stelle zum
Plattenrand hin eine fir Stahl typische Verfarbung bei Warme-
einwirkung auf. Diese Verfarbung wird mit jeder weiteren Inbetrieb-
nahme immer gleichmaRiger!

Reinigung

Das Reinigen der Stahlkochplatte erfolgt am zweckméaRigsten nach
dem Heizen im noch warmen Zustand.

Zur Reinigung selbst kdnnen herkémmliche pulverformige oder flissi-
ge Scheuermittel verwendet werden. Hartnéckige Verkrustungen sind
mit dem beigelegtem Reinigungsvlies zu entfernen (Achtung: Schliff-
richtung der Stahlherdplatte beachten; nicht geeignet fiir Ceran® Glas-
keramik, Email, Kunststoff).

Danach feucht nachwischen und die Kochplatte abtrocknen lassen.
Dies erfolgt bei einem noch warmen Herd natiirlich am schnellsten.
AnschlieBend leicht mit saurefreiem Ol (z.B. Nahmaschinendl, Waf-
fenol) oder etwas Margarine einfetten.

Lassen Sie keine Topfe oder Pfannen auf der kalten Kochplatte ste-
hen. Es wiirden sich "Rostrander" bilden, die nur schwer zu entfernen
sind!

Konservierung

Was ist CERAN®?

CERAN® Glaskeramikkochflachen der Fa. SCHOTT aus Mainz sind
extrem temperaturbestandig und Uberstehen auch abrupte Tempera-
turschocks bis 750°C.

CERAN® st unempfindlich gegeniiber normalen mechanischen Belas-
tungen in der Kiiche. Die vier Millimeter starke Glaskeramik ist zudem
sehr hitzedurchlassig. Sie lasst Strahlungshitze nahezu verlustfrei
passieren, leitet aber kaum Warme zu den Seiten ab.

CERAN®-Kochfelder sind leicht zu reinigen und machen das Spiel der
Flammen sichtbar.

Pflegeanleitung und praktische Tipps fiir Ceran®
Glaskeramikkochplatten

Reinigen Sie Ihr CERAN® Glaskeramikkochfeld vor der ersten Benut-
zung griindlich und dann regelmaBig, wenn es handwarm oder kalt ist.
Vermeiden Sie wiederholtes Festbrennen von Verschmutzungen.

Zur Reinigung empfehlen wir:

e Haushaltspapiertlicher oder ein sauberes Tuch

e Rasierklingenschaber (Achtung: nur fiir Oberseite! Keinesfalls
dirfen damit Verbrennungsriickstande von der (rauen) Unterseite
der Platte entfernt werden, da auf diese Weise Unebenheiten ab-
geschabt wirden - was wiederum zu Kratzern (,Sollbruchstellen®)
fuhren wirde.

¢ Handelslbliche Glaskeramik-Reiniger

Der jeweilige Verschmutzungsgrad bestimmt die Wahl
der Mittel:

Sollte der Herd fiir langere Zeit unbenutzt bleiben, so empfiehlt es
sich, die Kochplatte nach dem Reinigen mit saurefreiem Ol oder etwas
Margarine einzufetten. Vor der darauf folgenden Benutzung ist die
Kochplatte nattirlich wieder abzuwischen!

Wenn Sie diese Hinweise befolgen, verhindern Sie Rost- und Flecken-
bildung auf der Kochplatte und der Herd behalt sein gepflegtes Ausse-
hen.

Achten Sie darauf, dass die Dehnfugen der Stahlkochplatte stets frei
von Verkrustungen sind, um die Ausdehnung der Platte bei Warme-
einwirkung zu ermdglichen. Eingebrannte Speisereste oder Schlacken-
teile in den Fugen kénnen einen Verzug der Stahlkochplatte verursa-
chen.

= Keine Garantie!

e Leichte, nicht festgebrannte Verschmutzungen wischen Sie mit
einem feuchten Tuch ab.

o Alle groben und fest anhaftenden Verschmutzungen entfernen Sie
einfach und bequem mit dem Rasierklingenschaber. Kalk, Wasser-
rander, Fettspritzer und metallisch schillernde Verfarbungen reini-
gen Sie mit handelstiblichen Glaskeramik-Reinigungsmitteln.

Grundsatzlich missen Reinigungsmittelriickstande feucht und voll-
standig weggewischt werden (auch wenn Gebrauchsanleitungen fiir
Reinigungsmittel anders lauten), da sie beim Wiederaufheizen atzend
wirken kénnen. AbschlieRend trockenreiben. Bei richtiger Anwendung
behélt die CERAN® Glaskeramik-Kochflache ihr schdnes Aussehen.

Wichtig

e Verwenden Sie keinesfalls kratzende oder aggressive Reinigungs-
mittel wie z.B. Grill- und Backofensprays, Flecken- und Rostent-
ferner, Scheuersande, Schwamme mit kratzender Oberflache.

e Kratzer kénnen auch entstehen, wenn z.B. Sandkorner vom vo-
rausgegangenen Gemiiseputzen mit dem Topf Uber die Kochfla-
che gezogen werden.

o Topf- und Pfannenbdden kénnen Rénder und Grate haben, die
beim Verschieben unschéne Spuren hinterlassen oder kratzend
und scheuernd auf die Glaskeramik-Oberflache wirken konnen.
Dies gilt besonders fiir Kochgeschirre aus Gusseisen und Email-
Topfen.

o Topfe sollten Sie stets mit sauberem und trockenem Boden auf-
stellen. Vermeiden Sie das Leerkochen von Emailgeschirren.

e Von der heien Kochflache fernhalten sollten Sie alles, was an-
schmelzen kann, z.B. Kunststoffe, Alufolie, besonders Zucker und
stark zuckerhaltige Speisen.
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Ist versehentlich doch etwas auf der Kochflache festgebrannt, so
missen Sie dieses umgehend (im heiflen Zustand) mit dem Ra-
sierklingenschaber entfernen, um Oberfldchenbeschédigungen zu
vermeiden.

e Schaden durch Zucker oder zuckerhaltige Speisen konnen Sie
vorbeugen, indem Sie Ihre CERAN® Glaskeramik-Kochflache ent-
weder immer, oder vor der Zubereitung stark zuckerhaltiger Spei-
sen - mit Ceran®-fix bzw. Collo Profi reinigen. Durch diese Mittel
wird ein Silikonfilm auf die CERAN® Glaskeramik-Kochflache auf-
gebracht, der nicht nur schiitzt, sondern auRerdem Ihre Kochflache
noch "glatter macht' und wasser- bzw. schmutzabweisend wirkt.
Der Silikonfilm ist jedoch bei den hohen Temperaturen, die in den
Kochzonen auftreten, nicht bestindig und muss deshalb immer
wieder neu aufgebracht werden.

Was ist, wenn...?

... wenn ein chemischer Reiniger allein nicht ausreicht?

Priifen Sie, ob Sie nicht viel schneller zum Ziel kommen, wenn Sie den
Rasierklingenschaber zu Hilfe nehmen.

... wenn sich mit der Zeit flichige metallisch aussehende Verfér-
bungen auf den Kochzonen einstellen?

Es wurden (iberwiegend ungeeignete Reinigungsmittel verwendet. Die
Verfarbungen lassen sich jetzt nur miihsam mit Sidol®, Alkohol oder
Stahlfix entfernen.

... wenn, die Oberflache Kratzer oder kleine Ausmuschelungen
aufweist?

Diese Schonheitsfehler, durch kratzende oder angeschmolzene Ge-
genstande verursacht, kénnen nicht behoben werden. Die Funktions-
tiichtigkeit Ihres Herdes ist in keiner Weise beeintrachtigt.

... wenn dunkle Flecken entstanden sind?

Falls die Reinigung mit Rasierklingenschaber, Sidol®, Alkohol oder
Stahlfix keine Besserung zeigt, handelt es sich vermutlich um abge-
schmirgeltes Dekor, verursacht durch ungeeignete Reinigungsmittel
oder scheuernde Topfbdden.

Wo bekommen Sie die Reinigungsmittel?

Glaskeramik-Reinigungsmittel gibt es z.B. in Warenhausern (Elektro-
fachabteilung), Elektrofachgeschéften, Drogerie-Markten, im Lebens-
mittelhandel und in Klichenstudios.

ACHTUNG

Bitte verwenden Sie auf lhrem CERAN®-Feld keine (meist zu wei-
chen) Aluminiumtépfe!

Da die Glaskeramik wesentlich harter ist als die meisten Aluminium-
legierungen, kénnen durch Abrieb unschéne Streifen auf der Glas-
oberflache entstehen, die sich fest gebrannt kaum mehr entfernen
lassen.

Storungen — Ursachen — Behebung

Fur einen stdrungsfreien Betrieb des Herdes ist das Zusammenwirken mehrerer Faktoren notwendig:

Herd: Richtige Aufstellung, Anschluss und Inbetriebnahme.

Bedienung und Pflege: Nach den Hinweisen in der Bedienungsanleitung, regelméRige Reinigung von Herd, Abgasrohr und Schornstein.

Schornstein: Richtige Dimensionierung, einwandfreier Zustand.

Brennstoff: Empfohlene Brennstoffsorten in ausreichender Qualitat und Trockenheit verwenden.

Witterung: Keine Stickluftim Schomstein.

In nachstehender Auflistung sind mégliche Storfalle, deren Ursachen und die Méglichkeiten zur Abhilfe angefihrt:

Stérung Mdgliche Ursache

Behebung

und Rostlager eingeklemmt

Schlacke oder Verbrennungsriickstande sind zwischen Rost

Mit Aschenschieber den Rost wieder freistellen, Rost und Brennkammer
reinigen

Rostrittelung klemmt

Aschenlade uberfillt, Asche ragt bereits bis zum Rost

Aschenlade entleeren, Brennraum und Aschenladenraum reinigen

Rost liegt nicht richtig im Rostlager

Siehe Kapitel Rost auf Seite 20Fehler! Textmarke nicht definiert.

Schornstein noch kalt oder Stickluft im Schornstein

Papierknduel im Herd oder im Schornstein anziinden und abbrennen lassen

Zu niedriger Férderdruck im Schornstein

Begutachtung des Schornsteins hinsichtlich Bemessung durch den zustandi-
gen Schornsteinfeger (eventuell Kaminzugbeschleuniger einbauen)

Verwendung

Rauchintensiver, zu feuchter oder minderwertiger Brennstoff in

Siehe Brennstoffe auf Seite 18

Rauchaustritt beim Anheizen bzw.

beim Heizen oder verlegt

Heizgaszlige, Verbindungsrohre oder Schornstein stark verruft

Schnellstens eine griindliche Reinigung von Herd und Verbindungsrohren
vornehmen, Schornstein fegen lassen

Anheizklappe nicht gedffnet

Anheizklappe 6ffnen

Eventuell vorhandener Dunstabzug ist in Betrieb

Leistung des Dunstabzuges drosseln; fir die Nétige Luftzufuhr von aufen
Fenster oder Tiiren 6ffnen

Zuwenig Verbrennungsluft (Frischluft) von auRen

fur die nétige Luftzufuhr von auflen Fenster oder Tiiren 6ffnen
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Storung

Mdgliche Ursache

Behebung

Verfarbungen am Herdrahmen bzw.
an Blenden und Griffen

Zu hoher Forderdruck im Schomnstein (—zu hohe Leistung)

Begutachtung des Schornsteins hinsichtlich Bemessung durch den
zustandigen Schornsteinfeger

Herdplatte verzieht sich

Herdrahmen bzw. Edelstahlteile
verfarben sich

Bratrohr wdlbt sich und Email reif’t

Bratrohrschauglas wird triibe

Herdplatte ausrichten lassen bzw. austauschen; fragen Sie Ihren Schorn-
steinfeger, eventuell Einbau einer Drosselklappe

Oberflachen reinigen; Fragen Sie Ihren Schornsteinfeger, eventuell
Einbau einer Drosselklappe

Zu hoher Forderdruck (Kaminzug) im Schornstein

Kleine Emailschéaden fiihren zu keiner Betriebs-Beeintrachtigung. Bei
grofRen Absplitterungen Kundendienst kontaktieren; fragen Sie Ihren
Schornsteinfeger, eventuell Einbau einer Drosselklappe

Scheiben reinigen bzw. austauschen; fragen Sie lhren Schornsteinfeger,
eventuell Einbau einer Drosselklappe

Zu niedrige Temperatur (Herd heizt
nicht richtig)

Bei Umstellung des Abgasanschlusses wurde die urspringli-
che Offnung nicht oder undicht geschlossen

Verzinkte Abdeckscheibe fest anschrauben

Falsche Lufteinstellung (zu niedrige, nicht auf den verwende-
ten Brennstoff abgestimmte Lufteinstellung)

Siehe Tabelle Lufteinstellung auf Seite 18

Falscher, zu feuchter oder minderwertiger Brennstoff in
Verwendung

Siehe Brennstoffe auf Seite 18

Zu niedriger Forderdruck im Schornstein, witterungsbedingt
haufig Stickluft im Schornstein

Begutachtung des Schornsteins hinsichtlich Bemessung, Zustand,
Dichtheit durch den zusténdigen Schornsteinfeger

Undichtheiten an der Verbindung zwischen Herd und Schorn-
stein, Mauerbiichse nicht sauber in den Schornstein einge-
bunden, Kaminputztiir ist undicht

Verbindung l6sen, lose Mauerteile entfernen, Mauerbiichse sauber in den
Schornstein einmauern, Verbindungsrohre mit Dichtschnur in die Mauer-
blichse einpassen, Kaminputztiire abdichten (Siehe Abgasanschluss auf
Seite 12)

Verbindungsrohre verkantet oder schlecht ineinander ge-
schoben

Verbindung I6sen und sauber fluchtend bzw. richtig zusammengesteckt
verlegen

Herd, Verbindungsrohre oder Schornstein stark verrut oder
verlegt

Griindliche Reinigung von Brennraum, Aschenraum, Heizgasziigen und
Verbindungsrohren. Schornstein fegen lassen

Offene Putzdeckeloffnung (bei letzter Reinigung Deckel nicht
mehr angeschraubt)

Putzdeckel wieder anschrauben

Stahlkochplatte liegt nicht richtig auf

Stahlkochplatte einrichten — rundum muss zum Herdrahmen ein 2 mm
Spalt bestehen

Leistungsregler defekt

Auswechseln des defekten Leistungsreglers

Zuwenig Verbrennungsluft (Frischluft) von auBen

fir die Nétige Luftzufuhr von auBen Fenster oder Tiren &ffnen

Zu hohe Temperatur (Uberhitzungsge-
fahr)

Falsche Lufteinstellung (zu hohe, nicht auf den verwendeten
Brennstoff abgestimmte Lufteinstellung)

Siehe Tabelle Lufteinstellung auf Seite 18

Offene Heiz- und Aschentir

Tiren sofort schlielen

Zu hoher Forderdruck im Schornstein

Fragen Sie lhren Schornsteinfeger, eventuell Einbau einer Drosselklappe

Leistungsregler an der Aschenttir defekt bzw. Reglerklappe
verklemmt

Auswechseln des defekten Leistungsreglers bzw. Aschentiire reinigen

Falscher Brennstoff in Verwendung

Siehe Brennstoffe auf Seite 18

Bei leichtem Flugrost tber die ganze Kochflache hin kann
die Feuchtigkeit der Raumluft Ursache sein (Dampf aus dem
Wasserschiff, Kochdunst)

Oberflache abschmirgeln und mit séurefreiem Fett einlassen.
Feuchtreinigung ausschlielich im warmen Zustand!

Stahlkochplatte rostet . . . Nach dem Kochen die Kochflache abwischen und einlassen, Rostflecken
Rostflecken, Rostringe kommen von Ubergelaufenen Tépfen, bschmiraeln. Kochfiéiche nicht als Abstellfiache benii Siehe Herd
Speiseresten, von nassem Geschirr und dgl abschmirgeln. Kochfiéche nic t als Abstellflache benitzen. Siehe Herde
' ) mit Stahlkochplatte auf Seite 22
Anheizklappe ist gedffnet Anheizklappe schliefen
Bratrohr wird nicht heif} Falscher Férderdruck im Schornstein Kontaktieren Sie lhren Schornsteinfeger

Leistungsregler defekt Auswechseln des defekten Leistungsreglers

) Siehe Stérungsanzeige ,Zu hohe Temperatur”, Bratrohrtir aushéngen,

Uberhitzung des Herdes Schauglaser ausbauen, Dichtungsrahmen abnehmen, Schaugléser
Bratrohrschauglas triibe reinigen

Defekte Dichtung Dichtungsrahmen oder Schauglas komplett auswechseln.

Angaben ohne Anspruch auf Vollstindigkeit. Keine Ubernahme von Haftungen. Vorbehaltiich Technischer Anderungen, Satz und Druckfehler!

Bedienungsanleitung
mit Aufstellungsanleitung
VARIOILINE

Ausgabe 0106
Artikel Nr.: 540 01 010

LOHBERGER Heiz u. Kochgerate Technologie GmbH

Landstrasse 19

A-5231 Schalchen

Telefon +43 (0) 7742/ 5211-0
Telefax +43 (0) 7742/ 5211-156
Email: office@lohberger.com

Internet : http://www.lohberger.com

|OHBERGER

Natiirlich Heizen. Natiirlich Lobberger.
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